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Bodegas Val de Vid (D.O. RUEDA)

Grado alcohdlico: 13%vol

Variedad de uva y elaboracion: Verdejo 100%
procedente de vinedos de 23 afios de edad
Presentacion: Botella de 0,75 | caja de 6 botellas.
Produccion: 100.000 botellas

FICHA DE CATA:

FASE VISUAL: Color amarillo pajizo, con profundos reflejos
verdes, brillante y transparente.

FASE OLFATIVA: Intensidad alta, el caracter varietal del verdejo
esta muy pronunciado, donde predominan citricos y un toque de
fruta tropical, se aprecian tonos herbaceos (heno, hinojo), ecos
balsamicosy un fondo anisado.

FASE GUSTATIVA: Fresco, fino, suave pero bien estructurado.
Sabroso, aromatico vy glicérico con buena entrada en boca.
Final complejo con tonos agradablemente amargos como
corresponde a la variedad. Larga permanencia en boca.
Sugerencias de consumo y conservacion:

Termperatura de consumo entre 8 y 10°C. Conservacion dos anos.
Acompanar con pastas, arroces, ensaladas, guesos frescos, foie,
ahumados, mariscos y pescados.
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